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Сводные данные по бюджету времени ( в неделях)

курс Обучение по 
дисциплинарным и 

междисциплинарным 
курсам

Учебная
практика

Производственная
практика

Промежуточная
аттестация

ГИА Каникулы Всего

1 2 3 4 5 6 7 8
I

курс
40 0 0 1 0 11 52

II
курс

30 4 5 2 0 11 52

III
курс

16 7 16 2 0 11 52

IV
курс

13 9 16 1 2 2 43

Всего 99 20 37 6 2 35 199



План учебного процесса 2020-2024 учебный год 43.01.09 Повар, кондитер

Индекс

наименование циклов, дисциплин, 
профессиональных модулей, МДК, 
практик

форма промежуточной  
аттестации
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Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам (час. в семестре)
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1 2 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
0.00 общеобразовательный цикл 2052 827 508 696 1238 372 336 638 68 72 176 0 0 0 2052

общие УД 1098 525 278 393 671 249 174 427 35 0 0 0 0 0 1098
О УД .01 русский язык Э 114 16 24 30 54 30 30 60 0 0 0 0 0 0 114
О УД .02 литература ДЗ 171 9 30 36 66 68 68 105 0 0 0 0 0 0 171
О УД .03 иностранный язык ДЗ 171 100 40 60 100 71 0 71 0 0 0 0 0 0 171

О У Д . 04
математика(алгебра и начало математического 
анализа, геометрия) э 228 182 40 68 108 60 60 120 0 0 0 0 0 0 228

О УД .05 история ДЗ 171 36 60 111 171 0 0 0 0 0 0 0 0 0 171
О УД .06 физическая культура З З З ДЗ 171 171 44 56 100 20 16 71 35 0 0 0 0 0 171

О УД .07

основы безопасности 
жизнедеятельности ДЗ 72 11 40 32 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72
по выбору из обязательных 
предметных областей 810 243 180 270 484 123 129 182 0 72 144 0 0 0 810

О УД .08 информатика ДЗ 108 54 36 72 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108
О УД .09 физика ДЗ 108 44 30 30 58 20 28 50 0 0 0 0 0 0 108
О УД .10 химия Э 171 41 40 60 100 42 29 71 0 0 0 0 0 0 171

О УД .11

обществознание (вкл. экономику и 
право) ДЗ 171 32 50 60 110 61 0 61 0 0 0 0 0 0 171



О УД .12 биология э 72 38 24 48 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72
О УД .13 география ДЗ 72 22 0 0 0 0 72 0 0 0 72 0 0 0 72
О УД .14 экология ДЗ 72 12 0 0 0 0 0 0 0 72 72 0 0 0 72
О УД .15 астрономия ДЗ 36 5 36 0 36 0 0 0 36

дополнительные 144 59 50 33 83 0 33 29 33 0 32 0 0 0 144

УД 15 индивидуальный проект ДЗ 94 45 0 33 33 0 33 29 33 0 32 0 0 0 94

У Д  16 эффективное поведение на рынке труд. ДЗ 50 14 50 0 50 0 0 0 0 0 0 0 0 0 50

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 600 238 104 132 202 0 0 34 94 64 144 152 54 220 600

ОП. 01

основы микробиологии, физиологии 
питания, санитарии и гигиены ДЗ 70 20 30 40 70 0 0 0 0 0 0 0 0 0 70

ОП. 02

основы товароведения 
продовольственных товаров ДЗ 56 16 26 30 56 0 0 0 0 0 0 0 0 0 56

ОП. 03

техническое оснащение и организация 
рабочего места ДЗ 58 10 28 30 58 0 0 0 0 0 0 0 0 0 58

О П.04

экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности ДЗ 54 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 54 54 54

ОП.05 основы калькуляции и учета ДЗ 52 12 20 32 18 0 0 34 0 0 0 0 0 0 52
ОП. 06 организация обслуживания ДЗ 48 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 48 0 48 48
ОП. 07 охрана труда ДЗ 46 10 0 0 0 0 0 0 46 0 46 0 0 0 46

ОП.08

иностранный язык в 
профессиональной деятельности ДЗ 64 38 0 0 0 0 0 0 0 64 30 0 0 34 64

ОП. 09

информационные технологии в 
профессиональной деятельности ДЗ 64 50 0 0 0 0 0 0 0 0 0 64 0 64 64

ОП. 08 безопасность жизнедеятельности ДЗ 48 24 0 0 0 0 0 0 48 0 48 0 0 0 48

ОП.09

физическая культура (для профессий 
СП О ) ДЗ 40 40 0 0 0 0 0 0 0 0 20 40 0 20 40

П.00 Профессиональный цикл 2964 2474 0 0 0 240 456 732 450 670 1084 446 702 1148 2964

П М. 00 Профессиональные модули 0

ПМ.01.

Приготовление и  подготовка к 
реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий  
разнообразного ассортимента

Э(
к) 430 338 0 0 0 240 190 430 0 0 0 0 0 0 430

МДК.01.01

организация приготовления, 

подготовки к реализации и хранения 
кулинарных полуфабрикатов ДЗ 42 18 0 0 0 42 0 42 0 0 0 0 0 0 42



МДК 01.02

процессы приготовления, подготовки 

к реализации кулинарных 

полуфабрикатов ДЗ 100 32 0 0 0 100 0 100 0 0 0 0 0 0 100
УП.01 учебная практика ДЗ 108 108 0 0 0 98 10 108 0 0 0 0 0 0 108
ПП.01 производственная практика ДЗ 180 180 0 0 0 0 180 180 0 0 0 0 0 0 180

ПМ.02.

Приготовление, оформление и  
подготовка к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

Э(
к) 810 684 0 0 0 0 266 302 322 222 508 0 0 0 810

МДК.02.01

организация приготовления, 
подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок ДЗ 40 16 0 0 0 0 40 40 0 0 0 0 0 0 40

МДК.02.02

процессы приготовления, подготовки 

к реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок.

. 194 92 0 0 0 0 194 194 0 0 0 0 0 0 194
УП.02 учебная практика ДЗ 216 216 0 0 0 0 32 68 184 0 148 0 0 0 216
ПП.02 производственная практика ДЗ 360 360 0 0 0 0 0 0 138 222 360 0 0 0 360

ПМ.03.

Приготовление, оформление и 
подготовка к  реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

Э(
к) 0 490 392 0 0 0 0 0 0 128 362 490 0 0 0 490

МДК 03.01

организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок ДЗДЗ 40 12 0 0 0 0 0 0 40 0 40 0 0 0 40

МДК 03.02

процессы приготовления, подготовки 

к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок. . 126 56 0 0 0 0 0 0 60 66 126 0 0 0 126
УП. 03 учебная практика ДЗ 108 108 0 0 0 0 0 0 28 80 108 0 0 0 108
ПП.03 производственная практика ДЗ 216 216 0 0 0 0 0 0 0 216 216 0 0 0 216

ПМ.04

Приготовление, оформление и 
подготовка к  реализации холодных 
и горячих блюд, десертов, 
напитков разнообразного 
ассортимента

Э(
к) 412 344 0 0 0 0 0 0 0 86 86 326 0 326 412



МДК 04.01

организация приготовления, 
подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

напитков ДЗДЗ 40 12 0 0 0 0 0 0 0 40 40 0 0 0 40

МДК 04.02

процессы приготовления, подготовки 
к реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов, напитков

. 84 44 0 0 0 0 0 0 0 46 46 38 0 38 84
УП. 04 Учебная практика ДЗ 108 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 0 108 108
ПП.04 Производственная практика ДЗ 180 180 0 0 0 0 0 0 0 0 0 180 0 180 180

ПМ. 05

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента

Э(

к) 822 716 0 0 0 0 0 0 0 0 0 120 702 822 822

МДК 05.01

организация приготовления, 

подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий ДЗДЗ 40 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40 0 40 40

МДК 05.02

процессы приготовления, подготовки 

к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

Э 170 94 0 0 0 0 0 0 0 0 0 80 90 170 170
УП.05 учебная практика ДЗ 216 216 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 216 216 216
П П. 05 производственная практика ДЗ 396 396 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 396 396 396

всего 5616 3539 612 828 1440 612 792 1404 612 806 1404 598 756 1368 5616

Г И А

г осударс 1 веннам и 1 июваи 
аттестация 72 72 72

П А Промежуточная аттестация 216 36 72 72 36 216
ИТОГО 5904

дисциплин и 
МДК 612 828 1440 514 570 1084 400 274 674 324 144 468

Консультаций на учебную группу из расчета 4 консультации на одного
учебной
практики 0 0 0 98 42 140 212 80 292 108 216 324

обучающегося в год
производст.
практики 0 0 0 0 180 180 138 438 576 180 396 576

Государственная итоговая аттестация: с 15.06-28.06 экзаменов 0 1 1 0 4 4 0 2 2 1 1 2

Выпускная квалификационная работа в виде демонстрационного
дифференц.з
ачетов 1 7 8 3 5 8 0 7 7 5 3 8
зачетов 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0


